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~ 160 DUCENTI, 41550 di 7 aree CUN
~ 2000 STUDENTI,

~ 90 dottorandi

~ 100 assegnisti e borsisti
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SIRUTTURE
DIDATTICHE

Laboratori di chimica, biotecnologie,
gastronomia, microscopia, microbiologia,
informatica, linguistico, biblioteca







L'ORTO BUTANIL

7.400 M

1.000 >PELIE
4.000 tSEMPLA
100 FAMIGLIE D

i

LUI:

B52% da centro e sud America

26% dall'Africa
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AGRARIA INNUMERI

TAIWAN UNIVERSITY RANKING
2022 - Categoria Agricultural Sciences
PRIMATO NAZIONALE — 20 POSIZIONE MONDIALE

AGENZIA NAZIONALE DI VALUTAZIONE - VQR
Area Scienze Agrarie e Veterinarie

‘ PRIMATO NAZIONALE
3 E_ !
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LCONTENUTI

COSA si
studia:

ALIMENT]

AMBIENTE




OBIETTIVIi.#sostenisile

SCONFIGGERE SCONFIGGERE SALUTEE ISTRUZIONE
LAPOVERTA LA FAME BENESSERE DIQUALITA

oy

LAVORODIGNITOSO IMPRESE. 1 0 RIDURRE LE Blﬂl ECOMUNITA
ECRESCITA INNOVAZIONE DISUGUAGLIANZE SDSTEIIIIII.I
ECONOMICA EINFRASTRUTTURE o

"' (=)

PARITA ACQUAPULITA
DIGENERE ESERVIZI
IGIENICO-SANITARI

@’ v

1 CONSUMOE
PRODUZIONE
RESPONSABILI

O

1 LOTTACONTRO 1 4 VITA 15 VITA 1 PACE, GIUSTIZIA 1 PARTNERSHIP

ILCAMBIAMENTO SOTTACQUA SULLATERRA EISTITUZIONI PERGLIDBIETTIVI

GLIMATICO SOLIDE ABIETTIVI
; PER LO SVILUPPO
: @ SOSTENIBILE

Di United Nations - ONU for Italy website, https://commons.wikimedia.org/w/index.php?curid=99158753



LALREE
TRIENNALI

SCIENZE AGRARIE, FORESTALIE AMBIENTALI

SCIENZE GASTRONOMICHE MEDITERRANEE

TECNOLOGIE ALIMENTARI

VITICOLTURA ED ENOLOGIA
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LALREE
TRIENNALI o s,

forestali e
ambientali
Esami di profitto obbligatori
_ Tecnologie Viticoltura ed
Esami a scelta dello studente " enologia
|doneita’ lingua straniera
. ] Scienze
|doneita’ informatica gastronomiche
mediterranee

Prova finale compilativa




Lauree triennali

Discipline dl base

(di tipo biologico, chimico, fisico, matematico ed
informatico)

Discipline caratterizzanti la
specifica professionalita

(di tipo alimentare, microbiologico, biotecnologico,
agronomico, zootecnico, economico, gastronomico
etc.)




LAUREE Scienze e o
MAGISTRALI tecnologie e

_ Enologiche
agrarie
Esami di profitto obbllgatorl J—
Esami a scelta dello studer forestali ed
- ambientali

Altre attivita’ forma

Biotecnologie Scienze e
agroambientali  tecnologie
e alimentari alimentari




New!

Nuova Laurea Magistrale A.A. 23/24:

Sustainable Food Systems

SUSTAINABLE
DEVELOPMEN

Gt tALS

Manager della Sostenibilita nelle industrie alimentari




Scienze agrarie,
forestali e
ambientali



Scienze agrarie,
forestali e
ambientali

Botanica generale e sistematica
Chimica generale e organica
Fisiologia vegetale e principi di
biochimica

Matematica e principi di statistica
Fisica

Genetica agraria

Lingua

Trasformazione digitale e

tecnologie informatiche



Scienze agrarie,
forestali e
ambientali

Microbiologia agraria
Chimica agraria

Agronomia ed ecologia agraria
Economia agraria
Selvicoltura

Alimentazione & tecniche i

allevamento degli animali



. Arboricoltura generale

. Entomologia generale e applicata
. Patologia vegetale

. e

. PROFILO AGRARIO

SEiBﬂZE ﬂgl"ﬂ['iB, | - Coltivazioni erbacee e ortofloricole (Cl)
f[ll"EStﬂIi E ) . Elementi di economia dell’azienda agraria ed estimo
ambientali - PROFILO FORESTALE

. Ecosistemi forestali (CI)

. Economia e politica forestale

o A scelta

° Prova finale







"ot SBOCCHI PROFESSIONAL

ambientali

Libera professione (consulenza e gestione di imprese, stima di
beni fondiari...)

Gestione sostenibile di imprese agricole, forestali e
zootecniche

Ditte sementiere per costituire nuove varieta

Pubblica amministrazione t organizzazioni private

Istituti e centri di ricerca

Industrie di produzione di mezzi tecnici

Organizzazioni internazionali (es. FAD, Ministero esteri, ONG)

Istruzione

Parchi naturali, comunitd montane






wie SBOCCHI PROFESSIONAL

agrarie

Libera professione di agronomo

Pubblica amministrazione

Direzione di aziende o di impianti di produzione e di commercializzazione di
prodotti agricoli e zootecnici, di imprese della filiera agricola e agroalimentare e
di altri organismi

Ricerca e sviluppo

Attivita tecnica e commerciale presso societ per |a produzione e

la commercializzazione di mezzi tecnici per |'agricoltura di precisione




Scienze
forestali ed
ambientali




i SBOCCHI PROFESSIONAL

ambientali

* Libera professione come tecnico forestale
(previa iscrizione all'ordine dei dottori agronomi e forestali)

 Settore pubblico e privato nei campi della
gestione forestale, territoriale, ambientale,
della tutela della biodiversita (parchi nazionali,
regionali e altre aree protette)

« Aziende appartenenti alla filiera industriale del legno

- Ricerca scientifica in enti di ricerca pubblici e privati




Tecnologie
alimentari



Tecnologie
alimentari

Matematica ed elementi di statistica
Fisica

Chimica qenerale ed inorganica
Chimica fisica

Elementi biol. generale e vegetale
Economia del sistema agroalimentare

Biologia dei microorganismi



- Materie prime per |industria alimentare

()

_ Chimica organica
Tecnologie

. g * Biochimica
alimentari

 Alimentazione e nutrizione umana
* lgiene

- Legislazione alimentare



Tecnologie
alimentari

e

Microbiologia degli alimenti (CI)
Ingegneria degli alimenti e elementi di
packaging

Chimica analitica (CI)

Processi dell'industria alimentare

Analisi sensoriale degli alimenti (CI)

A scelta

Prova finale






tewosie. SBOCCH]I PROFESSIONALI

Controllo, sicurezza e qualita degli alimenti

Gestione delle linee di produzione, trasformazione,
conservazione ¢ commercializzazione degli alimenti

Progettazione, conduzione e collaudo dei processi di
trastormazione

Enti pubblici e organizzazioni private
Istituti e centri diricerca

Istruzione







cnoe SBOCCHI PROFESSIONAL

alimentari

« Gestione delle linee di produzione degli alimenti

* Progettazione, conduzione e collaudo dei processi di
trasformazione presso aziende del settore agroalimentare

* Sviluppo di nuovi prodotti e processi

.+ Libera professione di Tecnologo alimentare

] Pubblica amministrazione

* « Ricerca scientifica in enti di ricerca pubblici e privati



Viticoltura ed
enologia



 Fisica

Matematica

- Fondamenti di chimica generale,
Viticoltura ed

: inorganica e chimica organica (Cl)
enologia

- Botanica generale e sistematica
- Laboratorio di analisi del vino

 Genetica agraria



Viticoltura ed
enologia

Economia dell'impresa vitivinicola
Agronomia

Viticoltura

Fondamenti di Chimica
Biochimica agraria
Microbiologia enologica

Enologia | (Cl)



-  Marketing
- Impiantistica Etnologica e Meccanica
Agraria
- Patologia :d Entomologia della vite (CI)
Viticoltura ed | * Enologia |
EHI]l[lgiH - Analisi sensoriale del vino

«  Tirocini formativi e di orientamento

. A scelta

P *  Prova finale




Viticoltura ed
enologia



vetsd SBOCCHI PROFESSIONAL

Libera professione come Enologo (albo professionale
agronomi junior)

Imprenditore vitivinicolo

Impiego presso azienda vitivinicola, enti, consorzi, associazioni
Analista presso |aboratori di analisi pubblici e privati
Commerciale prodotti e tecnologie per |'enologia
Comunicazione di settore

Proseguimento degli studi con |aurea magistrale




Scienze
Enologiche



Scienze

enologiche SBOCCHI PRUFESS‘DNAU

* Responsabile ricerca e sviluppo
 Controllo qualita e sicurezza
 Responsabile commerciale/marketing

* Dirigente enti, consorzi, associazioni

 Insegnamento

* Proseguimento degli studi con dottorato di ricerca



Scienze
gastronomiche
mediterranee



Scienze
gastronomiche
mediterranee

Chimica generale e organica
applicata all’agroalimentare

Storia della gastronomia nei paesi
dell’area mediterranea

Biodiversita delle risorse naturali
Biochimica ¢ proprieta
funzionali degli alimenti

Qualita delle materie prime



Scienze

gastronomiche
mediterranee

Preparazione degli alimenti
Conoscenza e percezione del vino
Tracciabilita e difesa delle derrate
alimentari

Microbiologia dei prodotti alimentari
Ispezione degli alimenti

Igiene e sicurezza degli alimenti

Alimenti e corretta alimentazione



Scienze
gastronomiche
mediterranee

Laboratorio di gastronomia mediterranea
Sociologia della comunicazione in
enogastronomia

Economia ¢ marketing
Organizzazione aziendale dell’impresa
agrifood

Legislazione alimentare

Altra attivita formativa

A scelta

Prova finale






wnce SBOCCHI PROFESSIONAL

mediterranee

Responsabile della ristorazione collettiva, della logistica e
delapprovvigionamento in strutture pubbliche o private (alberghi, villaggi,

navi da crociera);
Promozione di prodotti associati a tipicita territoriali

Sviluppo di piani di marketing territoriali e di reti di imprese agri-food & del
turismo esperienziale

Project manager presso ristoranti, aziende di catering, aziende di
produzioni tipiche;

Ruoli dirigenziali in imprese del settore alimentare-gastronomico-

ristorativo:

Critica e giornalismo enogastronomico




Bintecnologie
agroambientali
g alimentari






s, SBOCCHI PROFESSIONAL

alimentari

Innovazione, sviluppo, produzione e progettazione avanzata di
sistemi e processi biotecnologici e
bioinformatici per i settori agro-alimentare ed agro-
ambientale

Professionista presso aziende e/o laboratori
di ricerca o di servizi

Prosecuzione degli studi in dottorati di ricerca o scuole di
specializzazione

Insegnamento secondario

Libera professione (previo il conseguimento dell'abilitazione
all'esercizio delle professioni di Agronomo e Biologo)



Sustainable
Food

Systems






Sustainable

o SBOCCH]I PROFESS

[NALI

* Libera attivita professionale (3l
Tecnologi Alimentari)

pubblici

 Ricerca e sviluppo

* Insegnamento di discipline concernenti

ho professionale dei

« Consulenza e assistenza tecnica in campo alimentare
e |ndustrie alimentari e che utilizzino prodotti bio-based
e Aziende operanti nel settore del riutilizzo delle biomasse

 Consorzi di produzioni agro-alimentari ed enti

3 =Y + Centri della Grande Distribuzione Organizzata

* Proseguimento degli studi con dottorato di ricerca

il campo alimentare
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’tk ACCEDERE

Diploma di Scuola Media Superiore
Adeguate conoscenze di matematica e fisica di base
Doti di logica

[apacita di comprensione del testo.




Veritica adeguate conoscenze

Scienze agrarie,
forestali e
ambiental

Non

SONO AD ACCESSO PROGRAMMATD

Test di valutazione (7 settembre e ottobre) il cui esito
_ " negativo non preclude ['iscrizione ma costituisce
alimentari propedeuticita per tutti gli esami del primo anno.

Tecnologie



Veritica adeguate conoscenze

Scienze

— SONO 1 cosso rrocrammaTe
mediterranee MAX 40-50

Test di selezione (3 settembre)per tormare le
graduatorie di ammissione 0 graduatorie
Viticoltura ed  di merito formulate sulla base del vota riportato
enologia all'esame di stato per il consequimento del Diploma di
scuola secondaria superiore.
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UNIVERSITA DEGLI STUDI DI NAPOLI FEDERICO 1 - DIPARTIMENTO DI /\
Ty

DACRARTA 2

AGRARIA

B HoME B ALBO UFFICIALE B RruBricA Cerca nel sito

Lauree triennali

£ DIPARTIMENTO DI AGRARIA > DIDATTICA > CORSI DI LAUREA

HOME ELENCO DEI CORSI DI LAUREA TRIENNALI

IL DIPARTIMENTO

Scienze Agrarie, Forestali e Ambientali <:I

AVVISI . . .
Scienze Gastronomiche Mediterranee

DIDATTICA ON-LINE

[INOVITA'] Tecnologie Alimentari <:I

Viticoltura ed Enologia
EVENTI

ORIENTAMENTO

DIDATTICA



REFERENTE PROGRAMMA ERASMUS
Prof. Virginia Lanzotti

LETTORE E COLLABORATORE LINGUISTICO
Prof. Dianna Pickens

FORMAZIONE SICUREZZA LAVORATORI EQUIPARATI
Dott.ssa Antonietta La Storia

COMMISSIONE ORIENTAMENTO IN ITINERE E IN USCITA
Prof. Silvana Cavella

REFERENTE PER L'INCLUSIONE ATTIVA E PARTECIPATA DEGLI STUDENTI (SINAPSI UNINA)
Prof. Maria Manuela Rigano



D @ Gruppo Orientamento | Dipartim. X | =

]
& (&) A Non sicuro | www.agraria.unina.it//orientamento/gruppo-orientamento A 18 o= ‘.

UNIVERSITA DEGLI STUDI DI NAPOLI FEDERICO 11 - DIPARTIMENTO DI ff
/}..
DIPARTIMENTO 06
AGRARIA

B HOME [ ALBO UFFICIALE B RUBRICA

Gruppo Orientamento

£ DIPARTIMENTO DI AGRARIA > ORIENTAMENTO > GRUPPO ORIENTAMENTO

IL DIPARTIMENTO GRUPPO ORIENTAMENTO [N ingresso
AVVISI

ORIENTAMENTO
» COORDINATORE

DIDATTICA » Prof.ssa Veronica De Micco

INTERNAZIONALIZZAZIONE

POST LAUREA

RICERCA > SETTORE AMMINISTRATIVO

. g : :
EVENTI Dott.ssa Adriana Forlani

» Dott.ssa Sonia Sanzullo
» Sig. Patrizio di Lorenzo

» Dott. Maurizio Majelli

> GRUPPO OPERATIVO
» Prof.ssa Paola Piombino

» Dott.ssa Elena Cervelli

» Dott.ssa Rosita Diana
» Dott.ssa Nadia Lombardi
» Dott.ssa Nicoletta Miele

» Dott. Antonio Pannico

» Dott.ssa Clizia Villano

—_ - - - ’ ) 21:30
A Scrivi qui per eseguire la ricerca ’ i : 6°C Nuvoloso A E m 7z )

19/01/2023 ES



& G A Non sicuro | www.agraria.unina.it//orientamento/gruppo-orientamento QA e e O = @ @
B HOME B ALBO UFFICIALE 8 RUBRICA

Gruppo Orientamento

7% DIPARTIMENTO DI AGRARIA > ORIENTAMENTO > GRUPPO ORIENTAMENTO

IL DIPARTIMENTO GRUPPO ORIENTAMENTO  In itinere/uscita
AVVISI

ORIENTAMENTO
> COORDINATORE

DIDATTICA Prof.ssa Silvana Cavella

POST LAUREA > GRUPPO OPERATIVO

Prof.ssa Teresa Cirillo
Prof.ssa Maria Antonietta Rao

RICERCA

EVENTI

Dott.ssa Laura Grauso (TAL)

Dott. Giuseppe Andolfo (SAFA)
Dott.ssa Nadia Lombardi (SGM)
Dott.ssa Tiziana Lisanti (VE & SE)
Dott.ssa Nicoletta A. Miele (STAL)
Dott. Luigi Saulino (SFAM)
Dott.ssa Chiara Nitride (BIAAGRA)
Dott. Valerio Cirillo (STAG)

> SETTORE AMMINISTRATIVO

Dott.ssa Adriana Forlani
Dott.ssa Sonia Sanzullo
Dott. Maurizio Maielli

Sign. Patrizio Di Lorenzo




ASSOCIAZIONE
STUDENTI DI
NAPOLI AGRARIA

@ASANAPOLI

@ ASANAPOLI

..‘... ASA.NAPOLI@QOUTLOOK.IT




BENVENUTI!

UNIAGRARIA!

RAPPRESENTANTI
DEGLI STUDENTI

UN T DEL DIPARTIMENTO DI
AGRARIA AGRARIA

Contattaci e tieniti aggiornato!

' ' @uni.agraria

rappresentantmmagrarla@gmalI com
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Associazione lIniversitaria Studenti Forestali Napoli®



CPDS

COMMISSIONE PARITETICA DOCENTI-STUDENT]I



B HOME B ALBO UFFICIALE B RUBRICA

ORIENTAMENTONLINE [NOVITA']

£ DIPARTIMENTO DI AGRARIA > ORIENTAMENTONLINE [NOVITA"]

UNIVERSITA DEGLI STUDI DI NAPOLI FEDERICO I - IDIPARTIMENTO DI \
=,

AGRARTIA L X

HOME

IL DIPARTIMENTO

AVVISI

EVENTI

ORIENTAMENTONLINE [NOVITAY

DIDATTICA Lo

DIDATTICA ON-LINE [NOVITA']

POST LAUREA

ORIENTAMENTONLINE

DIPARTIMENTO i

AGRARIA |

Il Dipartimento di Agraria dell'Universita degli Studi di Napoli Federico II offre un servizio di orientamento on line che
ha l'obiettivo di fornire un supporto agli studenti delle scuole superiori che si preparano alla scelta del percorso universitario.

Il Gruppo di Orientamento del Dipartimento di Agraria offre due tipologie di servizio:

> Orientamento per le scuole (Orientamento per gruppi classe)

> Parla con Noi (Orientamento per singoli studenti, genitori e professori)

. - Orientamento per gruppi classe
Il servizio & attivo il lunedi ed il giovedi mattina (con
- inizio alle ore 10:00) di ogni settimana, previa
prenotazione.

ORIENTAMENTO PER LE SCUOLE
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e https://www.facebook.com/DipartimentoAgrariaUnina/?ti=as

e https://instagram.com/agrariaunina?utm medium=copy link



https://www.facebook.com/DipartimentoAgrariaUnina/?ti=as
https://instagram.com/agrariaunina?utm_medium=copy_link
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