Anno Accademico 2019-2020

Laurea Magistrale in Scienze Enologiche SEDE DI AVELLINO

II° Anno - | Semestre

Inizio corso 26/10/2020 -

Fine corso 23/12/2020

Orario Lunedi IN PRESENZA Martedi TEAMS Mercoledi TEAMS Giovedi TEAMS Venerdi
Valorizzazione e com. dei vini
9,00-10,00 s i
di alta qualita
Valorizzazione e com. dei vini [Molecole sensorialmente attive Proget.e impiantistica Proget.e impiantistica
A 10,00-11,00 s i . . .
ula 2 di alta qualita del vino enologica enologica
11.00-12.00 Valorizzazione e com. dei vini [Molecole sensorialmente attive Proget.e impiantistica Proget.e impiantistica
’ ’ di alta qualita del vino enologica enologica
12.00-13.00 Proget.e impiantistica Molecole sensorialmente attive Proget.e impiantistica Proget.e impiantistica
’ ’ enologica del vino enologica enologica
13,00-14,00 Proget.e |mp!antlstlca
enologica
Valorizzazione e com. dei vini | Valorizzazione e com. dei vini | Molecole sensorialmente attive
14,00-15,00 s s s i .
di alta qualita di alta qualita del vino
Molecole sensorialmente attive| Valorizzazione e com. dei vini | Valorizzazione e com. dei vini |Molecole sensorialmente attive
Aula 2 15,00-16,00 del vino di alta qualita di alta qualita del vino
Molecole sensorialmente attive| Valorizzazione e com. dei vini Molecole sensorialmente attive
16,00-17.00 . s s .
del vino di alta qualita del vino
Docente Materia CFU
Prof ssa Paola Piombino Molecole sensor!almente attive 9
del vino
Prof. Riccardo Vecchio Valorlzza.2|on‘e e co'rr‘L dei vini 9
di alta qualita
Prof. Fabrizio Sarghini Proget.e impiantistica 9

enologica




