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Il vino

Il vino del Corso di Laurea in Viticoltura
ed Enologia per questo anno
accademico è uno Shiraz, tra i vitigni
rossi più coltivati al mondo. Dopo il
Montepulciano dello scorso anno,
ritorniamo ad un vino prodotto da un
vitigno francese nell'ottica
dell'alternanza tra vitigni italiani e vitigni
internazionali. Sebbene sia ben adattato
all'area mediterranea, lo Shiraz si sta
affermando anche nei nuovi mondi del
vino, come l'Australia, il Cile e il Sud
Africa.

INFO: +39 081 2532605
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Venerdì 10 dicembre 2021

Ore 10:00    Apertura dei lavori

Prof.ssa Angelita Gambuti
Coordinatrice dei Corsi di Laurea in    
Viticoltura ed Enologia e in Scienze Enologiche                                                       

Ore 10:15 Saluti delle autorità

Prof. Danilo Ercolini
Direttore del Dipartimento di Agraria   
dell’Università di Napoli Federico II

Prof. Luigi Moio

Presidente della Scuola di Agraria e
Medicina Veterinaria 

Dott. Roberto Di Meo
Presidente Assoenologi Campania

Prof. Raffaele Coppola
Fondazione Italiana per gli Studi sul Vino

Dott. Angelo Frattolillo
Confagricoltura Avellino

Dott. Domenico Biancardi
Presidente della Provincia di Avellino

Dott. Antonio Capone
Presidente Ordine dottori agronomi e 
forestali Avellino

---
Ore 10:45   Relazioni

‘Le denominazione di origine nel mercato
contemporaneo del vino’
Prof. Eugenio Pomarici

‘Le novità introdotte dalla riforma delle PAC
2023/2027 nel sistema delle DO e IG del vino’
Dott. Michele Alessi

‘La tutela delle indicazioni geografiche delle
bevande spiritose di origine vitivinicola’
Dott.ssa Simona Lamorte

‘L’azione dei consorzi nella tutela e nella
valorizzazione delle denominazioni di origine’
Dott.ssa Elvira Bortolomiol

Ore 12:15 Vino in musica
Conservatorio D. Cimarosa, Avellino

Ore 12:30
Presentazione del vino del CdL dell’A.A.
2021/2022: Shiraz
Prof. Luigi Moio

Ore 12:45 Conclusioni

Prof. Matteo Lorito
Magnifico Rettore dell’Università 
degli Studi di Napoli Federico II

Modera prof. Boris Basile
---

Dopo poco più di 50 anni dai primi
riconoscimenti in Italia dei vini a
denominazione d’origine il settore
vitivinicolo italiano si presenta sul mercato
nazionale e internazionale con 77 vini
DOCG, 332 vini DOC e 118 vini IGT. Un
patrimonio di identità che porta sul mercato
l’88% dell’offerta nazionale.
Il valore delle denominazioni e delle
indicazioni geografiche parve declinare negli
anni ’90 del secolo scorso, quando il
successo sul mercato dei vini varietali del
Nuovo Mondo del vino sembrava indicare
nuovi percorsi per la strutturazione
dell’offerta, più adatti ad un mercato
globalizzato. Le vicende successive hanno
invece rivelato che anche i nuovi
consumatori hanno riconosciuto l’efficacia

della differenziazione su base territoriale, al
fine di comprendere e esplorare la
multiformità dell’espressione sensoriale del
vino, e anche i Paesi del Nuovo Mondo,
anche se con forme proprie, hanno dato
spazio ai nomi geografici. La giornata di
studio di quest’anno vuole allora essere
un’occasione di riflessione sul valore
strategico delle denominazioni e sulle
crescenti esigenze di tutela da minacce che,
in un mercato sempre più caratterizzato
dagli scambi internazionali, diventano
sempre più frequenti e multiformi.
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