
   
 

ALLEGATO 1 DEL 

REGOLAMENTO DIDATTICO DEL CORSO DI STUDIO  
SCIENZE GASTRONOMICHE MEDITERRANEE 

CLASSE L-GASTR 

Scuola: Agraria e Medicina Veterinaria 

Dipartimento: Agraria 

Regolamento in vigore a partire dall’a.a. 2022-2023 

PIANO DEGLI STUDI A.A. 2022-2023 

I Anno 

Denominazione 
Insegnamento 

SSD Modulo CFU Ore 

Tipologia 
Attività  

(lezione frontale, 
laboratorio ecc.) 

TAF 
Ambito 

disciplinare 
obbligatorio 

/a scelta 

Chimica generale e organica applicata 
all’agroalimentare                                 

CHIM/06 Unico 9 63 Lezione frontale A SMSC Obbligatorio 

Storia della gastronomia nei paesi 
dell’area mediterranea 

M-DEA/01 Unico 12 84 Lezione frontale A STM Obbligatorio 

Biodiversità delle risorse naturali  CI 12  Lezione frontale   Obbligatorio 

Botanica delle piante alimentari BIO/03 Modulo 6 42 Lezione frontale A SBD Obbligatorio 

Ecosistemi mediterranei BIO/07 Modulo 6 42 Lezione frontale A SBD Obbligatorio 

Biochimica e proprietà funzionali degli 
alimenti 

BIO/10 Unico 8 56 Lezione frontale B SBPN Obbligatorio 

Qualità delle materie prime  CI 12      

Materie di origine vegetale AGR/04 Modulo 6 42 Lezione frontale B SPTA Obbligatorio 

Materie di origine animale AGR/19 Modulo 6 42 Lezione frontale B SPTA Obbligatorio 

Lingua (idoneità)   5 35  E  Obbligatorio 

II Anno 

Denominazione 
Insegnamento 

SSD Modulo CFU Ore 

Tipologia 
Attività  

(lezione frontale, 
laboratorio ecc.) 

TAF 
Ambito 

disciplinare 
obbligatorio 

/a scelta 

Preparazione degli alimenti  CI 12  Lezione frontale   Obbligatorio 

Tecnologie per la trasformazione e la 
conservazione delle preparazioni 
alimentari 

AGR/15 Modulo 6 42 Lezione frontale B SPTA Obbligatorio 

Valutazione sensoriale degli alimenti AGR/15 Modulo 6 42 Lezione frontale B SPTA Obbligatorio 

Conoscenza e percezione del vino AGR/15 Unico 6 42 Lezione frontale B SPTA Obbligatorio 



Tracciabilità e difesa delle derrate 
alimentari 

 CI 12  Lezione frontale   Obbligatorio 

Tracciabilità dei prodotti alimentari AGR/07 Modulo 6 42 Lezione frontale C  Obbligatorio 

Patologie e protezione delle derrate AGR/12 Modulo 6 42 Lezione frontale C  Obbligatorio 

Microbiologia dei prodotti alimentari   AGR/16 Unico 6 42 Lezione frontale B SPTA Obbligatorio 

Ispezione degli alimenti VET/04 Unico 6 42 Lezione frontale B SPTA Obbligatorio 

Igiene e sicurezza degli alimenti MED/42 Unico 6 42 Lezione frontale C  Obbligatorio 

Alimenti e corretta alimentazione  MED/49 Unico 6 42 Lezione frontale C  Obbligatorio 

Esami a scelta dello studente (II e III 
anno) 

  18     Obbligatorio 

III Anno 

Denominazione 
Insegnamento 

SSD Modulo CFU Ore 

Tipologia 
Attività  

(lezione frontale, 
laboratorio ecc.) 

TAF 
Ambito 

disciplinare 
obbligatorio 

/a scelta 

Economia e marketing  AGR/01 Unico 6 42  C  Obbligatorio 

Laboratorio di gastronomia 
mediterranea 

 CI 20     Obbligatorio 

Gastronomia 1 AGR/15 Modulo 5 35 Laboratorio B SPTA Obbligatorio 

Gastronomia 2 AGR/15 Modulo 5 35 Laboratorio B SPTA Obbligatorio 

Gastronomia 3 AGR/15 Modulo 5 35 Laboratorio B SPTA Obbligatorio 

Gastronomia 4 AGR/15 Modulo 5 35 Laboratorio B SPTA Obbligatorio 

Legislazione alimentare IUS/03 Unico 6 42 Lezione frontale B SEGSSP Obbligatorio 

Organizzazione aziendale dell’impresa 
agrifood 

SECS-P/08 Unico 6 42 Lezione frontale B SEGSSP Obbligatorio 

Sociologia della comunicazione in 
enogastronomia 

SPS/08 Unico 6 42 Lezione frontale B SEGSSP Obbligatorio 

Ulteriori attività formative   4      

Prova finale   4      

         

 
 
LEGENDA   
 

Tipologia di Attività Formativa (TAF) ai sensi del D.M. 270/04:  
A = Base 
B = Caratterizzanti   
C = Affini o integrativi   
D = Attività a scelta  
E = Prova finale e conoscenze linguistiche  
F = Ulteriori attività formative 
Tipologie di ambiti disciplinari ai sensi del D.M. 270/04:  
SMSC = Scienze matematiche, statistiche e chimiche;  
STM = Scienze del territorio e della memoria;  
SBD = Scienze della biodiversità;  
SBPN = Scienze biomediche, psicologiche e della nutrizione;  
SPTA = Scienze delle produzioni e delle tecnologie alimentari;  
SEGSSP = Scienze economico-giuridiche, Scienze socio-politiche. 

 
Elenco delle propedeuticità 
Non sono previste propedeuticità. 


