Presidio della Qualith di Ateneo

ALLEGATO 2.1

REGOLAMENTO DIDATTICO DEL CORSO DI STUDIO

VITICOLTURA ED ENOLOGIA

CLASSE L-25

Scuola: Agraria e Medicina Veterinaria
Dipartimento: Agraria

Regolamento in vigore a partire dall’a.a. 2023-2024.

Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:
Botanica generale e sistematica Italiano

SSD: CFU:

BIO/03 9 CFU

Anno di corso: | Tipologia di Attivita Formativa: B/DB

Modalita di svolgimento:

In presenza

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:

Botanica generale: biologia dei vegetali a tutti i livelli di organizzazione. Di questi organismi studia i meccanismi
riproduttivi, I'organizzazione strutturale e funzionale. Botanica sistematica: studia la diversita tassonomica e
biologica dei vegetali attuali e la loro evoluzione.

Obiettivi formativi:

L'insegnamento si propone di fornire agli studenti le conoscenze di base e gli strumenti metodologici necessari per il
prosieguo degli studi con particolare riferimento alla comprensione di: 1) organizzazione strutturale delle piante
superiori, evidenziando le relazioni fra aspetti citologici, morfo-anatomici e funzionali; 2) sistemi di propagazione
vegetativa e processi riproduttivi; 3) organizzazione del regno vegetale, evoluzione degli organismi vegetali,
classificazione e identificazione dei principali taxa di interesse agronomico.

Propedeuticita in ingresso:
nessuna

Propedeuticita in uscita:
nessuna

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:
L’esame consiste in una unica prova finale scritta su argomenti in programma e svolti durante il corso.

Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:
Genetica agraria Italiano

SSD: CFU:

AGR/07 9

Anno di corso: | Tipologia di Attivita Formativa: C/DIAFR

Modalita di svolgimento:

In presenza

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:
Struttura, funzione, espressione e regolazione dei geni e dei genomi, ereditarieta negli organismi procarioti ed
eucarioti d’interesse agrario e, in particolare, alla vite

Obiettivi formativi:




L'insegnamento si propone di fornire agli studenti le basi sul flusso dell'informazione genetica contenuta nella
molecola del DNA, sulla trasmissione dei caratteri ereditari e sulla variabilita nei caratteri osservabili nei procarioti e
negli eucarioti, con particolare riferimento alla vite.

Propedeuticita in ingresso:
Nessuna

Propedeuticita in uscita:
Nessuna

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:
Alla fine del corso & prevista una prova scritta e una prova orale.

Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:
Laboratorio di analisi chimica del vino Italiano

SSD: CFU:

AGR15 6 CFU

Anno di corso: | | Tipologia di Attivitd Formativa: C/DIAFR

Modalita di svolgimento:

In presenza

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:
Le analisi chimiche e la valutazione delle proprieta fisiche e sensoriali degli ingredienti/materie prime e dei prodotti
trasformati e, nello specifico, in uva e vino.

Obiettivi formativi:

L’'obiettivo formativo € di fornire tutte le conoscenze relative alla chimica analitica di base e alle metodiche
analitiche utilizzate per effettuare le analisi principali dell’'uva e del vino. Il corso fornisce tutte le competenze
relative alle analisi di base dell’'uva e del vino necessarie alla loro lavorazione e commercializzazione. Il corso consta
di un 50 % di attivita pratiche di laboratorio. Consente di acquisire familiarita con le analisi di laboratorio comuni e di
esaminare i limiti di ciascun tipo di analisi.

Propedeuticita in ingresso:
nessuna

Propedeuticita in uscita:
nessuna

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:
Combinazione di una prova pratica di laboratorio e una prova orale.

Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:
Fondamenti di Chimica Generale, Inorganica e Organica | Italiano

SSD: CFU:

Chimica Generale e Inorganica: Chim03 Chimica Generale e Inorganica: 6 CFU
Chimica Organica: Chim06 Chimica Organica: 6 CFU

Anno di corso: | | Tipologia di Attivita Formativa: Fondamentale

Modalita di svolgimento:

In presenza

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:

La Chimica Generale e Inorganica si occupa delle proprieta chimiche degli elementi e dei loro composti inorganici, di
origine naturale e sintetica, nei loro aspetti teorici e applicativi avendo alla base lo studio e I'approfondimento del
sistema periodico degli elementi. La Chimica Organica si occupa dei composti del Carbonio, sia di origine naturale sia
sintetica. Sono oggetto di studio I'elucidazione dei meccanismi attraverso i quali i composti organici si formano e si
trasformano in laboratorio e nei sistemi naturali e ambientali.

Obiettivi formativi:
Il corso intende fornire le conoscenze di base della chimica dei composti inorganici, con una particolare attenzione




alla natura del legame chimico, ai principi di reattivita, al concetto di equilibrio, alle caratteristiche di acidi e basi.
Inoltre, il corso intende fornire le conoscenze di base della chimica dei composti organici, con una particolare
attenzione alla natura del legame chimico e ai principi di reattivita. Lo studio della chimica organica sara rivolto
principalmente alla comprensione delle caratteristiche chimiche dei gruppi funzionali e dei principali meccanismi di
reazione con una particolare attenzione agli aspetti stereochimici. L’obiettivo generale del corso e di fornire allo
studente le conoscenze di base e gli strumenti necessari per affrontare in autonomia le problematiche di natura
chimica, soprattutto connesse a pratiche vitivinicole, che si presenteranno sia nel percorso formativo successivo sia
in campo lavorativo.

Propedeuticita in ingresso:
Non sono previste propedeuticita in ingresso.

Propedeuticita in uscita:
Enologia |

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:

In sede di esame lo studente dovra dimostrare di essere in grado di riconoscere i principali composti chimici e di
descriverne in maniera appropriata le proprieta, la nomenclatura e la reattivita. Attraverso la soluzione di esercizi
scritti di carattere applicativo si valutera il grado di apprendimento critico della materia e la capacita di
rielaborazione personale. |l superamento della prova scritta e indispensabile per poter essere ammessi alla prova
orale. La prova scritta sara articolata in 3 quesiti da svolgere in 90 minuti. La prova orale consistera in almeno due
domande, su argomenti di chimica generale, inorganica e organica per una durata complessiva di circa 30 minuti. Il
voto finale, che terra conto della completezza, esposizione e pertinenza da parte dello studente, sara espresso come
media tra il voto conseguito alla prova scritta e quello conseguito alla prova orale.

Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:
Matematica Italiano

SSD: CFU:

MAT 05 6 CFU

Anno di corso: | Tipologia di Attivita Formativa: C/DIAFR

Modalita di svolgimento:

In presenza

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:
Strumenti di base dell'analisi matematica (funzione di variabile reale, limite, derivata); analisi dei grafici di funzioni
elementari.

Obiettivi formativi:

Scopo del corso é fornire agli studenti le conoscenze di base riguardanti il calcolo e I'utilizzo di strumenti matematici
per applicazioni alle discipline del Corso di Studi. Lo studente dovra dimostrare di essere in grado di applicare le
conoscenze matematiche alle materie caratterizzanti il Corso di Studi ed in particolare: applicare strumenti di calcolo
di base dell'analisi matematica alla risoluzione di problemi di economia, biologia, enologia, idrologia e chimica;
analizzare grafici di funzioni elementari con particolare riferimento a processi biologici.

Propedeuticita in ingresso:
nessuna

Propedeuticita in uscita:
nessuna

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:
Combinazione di una prova scritta e di una prova orale.

Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:
Agronomia Italiano

SSD: CFU:

AGR02 6 CFU

Anno di corso: || Tipologia di Attivitd Formativa: C/DIAFR




Modalita di svolgimento:
In presenza

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:
Il settore compendia i temi di ricerca inerenti agli agro-ecosistemi, ai fattori che controllano il sistema pianta-
ambiente e alle interazioni che vi si instaurano.

Obiettivi formativi:

L'insegnamento si propone di fornire agli studente le capacita di calcolo delle principali grandezze in gioco nella
gestione dell’Agro-Ecosistema vitivinicolo, la possibilita di sapere valutare in maniera autonoma i processi
biogeochimici dell’Agro-Ecosistema vitivinicolo e di indicare le principali metodologie pertinenti alla misura dei
fenomeni ed alla definizione degli aspetti quantitativi delle tecniche di coltivazione e di proporre nuove soluzioni in
relazione ai diversi scenari di cambiamenti in atto (climatici, socio-economici, di mercato).

Inoltre, deve far si che gli studenti debbano saper spiegare a persone non esperte le nozioni d base sugli Agro-
Ecosistemi. Infine, deve far si che gli studenti debbano essere in grado di aggiornarsi o ampliare le proprie
conoscenze attingendo in maniera autonoma a testi, articoli scientifici, propri dei settori dell’agronomia e
dell’ecologia agraria e debbano poter acquisire in maniera graduale la capacita di seguire seminari specialistici,
conferenze, master.

Propedeuticita in ingresso:
nessuna

Propedeuticita in uscita:
nessuna

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:
Prova orale.

Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:
Economia dell'impresa vitivinicola Italiano

SSD: CFU:
AGR 01 9 CFU

Anno di corso: || Tipologia di Attivita Formativa: C/DEEG

Modalita di svolgimento:
In presenza

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:

Aspetti economici, politici, gestionali ed estimativi della produzione, trasformazione, distribuzione, mercato e
consumo dei prodotti del settore primario (agricoltura, selvicoltura e pesca) e delle agro-biotecnologie, loro rapporti
con le altre componenti del sistema socioeconomico e ambientale e agli aspetti economici della valutazione di
impatto ambientale.

Obiettivi formativi:

Il corso si propone di fornire agli studenti I'insieme delle nozioni di base richieste per I'analisi del settore del vino e
della gestione dalle imprese viticole e vitivinicole. In particolare, tali nozioni sono orientate a riconoscere la struttura
e le regole della concorrenza del mercato in cui opera I'impresa, e sono completate dalle nozioni di base necessarie
per valutare i risultati di gestione tenutoconto della strategia e del modello di business prescelti dall'impresa. La
formazione é indirizzata a stabilire il legame tra I’ambiente competitivo dell'impresa, le scelte di gestione aziendale
(di produzione, canale commerciale e di logistica) le sue performance finanziarie ed economiche.

Propedeuticita in ingresso:
nessuna

Propedeuticita in uscita:
nessuna

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:

Combinazione di una prova scritta e di una prova orale. Il punteggio della prova scritta e calcolato considerando le
sole risposte corrette. Per accedere alla prova orale, il punteggio minimo da superare nella prova scritta € di 18 su
30.

Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:
Microbiologia Enologica Italiano




SSD: AGR16 CFU: 9

Anno di corso: Il Tipologia di Attivita Formativa:
Caratterizzante/Discipline delle produzioni vegetali

Modalita di svolgimento:
In presenza (a distanza solo in casi eccezionali)

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:
Attivita didattico-formative nel campo della biochimica, biodiversita, ecologia, fisiologia, genetica e tassonomia
dei microrganismi di interesse enologico.

Obiettivi formativi:
La prima parte del corso mira fornire agli studenti le nozioni di base su come sono fatti, come funzionano e quale
ruolo ricoprono in natura i microrganismi. Mentre, la seconda parte, si pone |’obiettivo fornire informazioni piu
dettagliate sui microrganismi che possono ricorre nei processi di vinificazione, dall’uva alla bottiglia,
considerandone proprieta utili e dannose.
Il corso, inoltre, vuole fornisce allo studente contenuti e linguaggio necessari per consentirgli di approfondire
autonomamente le tematiche trattate nel corso, di seguire seminari di ecologia microbica degli ambienti di
vinificazione di livello piu approfondito, di comprendere le tematiche relative alle colture starter di nuova
generazione.

Propedeuticita in ingresso:
Chimica, Botanica e Genetica

Propedeuticita in uscita:
Nessuna

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:
Solo esame orale

Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:
Fondamenti di Chimica e Biochimica Agraria italiano

SSD: CFU:
AGR/13 Chimica Agraria 9

Anno di corso: Il Tipologia di Attivita Formativa:

Modalita di svolgimento:
in presenza

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:

Gli aspetti chimici, biochimici, pedologici ed ecologici del sistema suolo-acqua-pianta-atmosfera sia nell’ambiente
agrario, sia in quello forestale, sia in quello antropogenico; miglioramento e ripristino della fertilita del suolo per la
sostenibilita delle colture; conservazione, protezione e recupero dell’ambiente agroforestale.

Obiettivi formativi:

Il corso si propone di fornire agli studenti: - le conoscenze di base delle proprieta chimiche, fisicochimiche e
biochimiche delle componenti minerali e organiche dei suoli che determinano il comportamento dei nutrienti e degli
inquinanti e ne influenzano la produttivita; - le conoscenze di base per la comprensione dei principali processi
molecolari e funzionali nelle piante (sia a livello cellulare che di organismo), con particolare riferimento agli aspetti
relativi al complesso sistema suolo-pianta-atmosfera. In laboratorio, lo studente trasferira le nozioni teoriche di base
ad esperienze pratiche di laboratorio, integrando e approfondendo alcuni aspetti della materia per completare il
percorso formativo.

Propedeuticita in ingresso:

Fondamenti di chimica generale, inorganica e chimica organica

Si consiglia allo studente che accede a questo corso di avere una buona preparazione dei fondamenti della
matematica, fisica, chimica e biologia vegetale. Questi prerequisiti sono forniti dai corsi di base erogati durante il
primo anno di corso

Propedeuticita in uscita:

nessuna

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:
Prova orale. E' prevista una prova intercorso che si svolgera al completamento dei primi 2 CFU (I costituenti del
suolo). La prova servira a valutare la comprensione di argomenti propedeutici alla rimanente parte del




programma. La prova sara valutata come idonea o non idonea.

Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:
Viticoltura Italiano

SSD: CFU:

AGRO3 12 CFU

Anno di corso: Il Tipologia di Attivita Formativa: C/DPV

Modalita di svolgimento:

In presenza

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:

| principi generali dell’arboricoltura, la propagazione, la biologia e la fisiologia delle piante arboree e dei loro
prodotti, anche in post-raccolta, la valutazione della qualita dei frutti e dei prodotti che ne derivano, le
agrobiotecnologie delle diverse specie da frutto, ornamentali e per la produzione di biomasse legnose.

Obiettivi formativi:

L'obiettivo formativo e di fornire tutte le conoscenze di base relative all’organografia e alla fisiologia della pianta di
vite, all'interazione tra la pianta di vite e I'ambiente e alla tecnica viticola. Il corso consente di familiarizzare con le
principali scelte che é possibile adottare in pre- e post-impianto per una corretta gestione viticola del vigneto (scelta
del portinnesto e del vitigno, potatura, raccolta, nutrizione, ecc.).

Propedeuticita in ingresso:
otanica generale e sistematica

Propedeuticita in uscita:
nessuna

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:
Prova orale.

Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:
ENOLOGIA | Italiano

SSD: CFU:
AGR15 - Modulo Chimica Enologica (6 CFU) 12 CFU
AGR15 - Modulo Tecnologia delle vinificazioni (6 CFU)

Anno di corso: Il | Tipologia di Attivita Formativa: C/DIAFR

Modalita di svolgimento:
In presenza

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:
Tematiche di natura biologica, chimica, fisica e tecnologica che sono alla base delle operazioni e dei processi della
filiera agroalimentare e, nello specifico, in quella vitivinicola

Obiettivi formativi:

L’obiettivo formativo € di fornire tutte le conoscenze relative ai costituenti chimici dell’uva e del vino, alle principali
tecnologie di vinificazione e alla evoluzione dei composti chimici di rilevanza enologica durante la produzione e
I'invecchiamento del vino.

Propedeuticita in ingresso:

Fondamenti di chimica generale, inorganica e chimica organica (12 CFU)
Propedeuticita in uscita:

Enologia Il

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:
Combinazione di una prova scritta e una prova orale. Alla prova scritta saranno forniti 3 quesiti. Per ogni quesito il
punteggio & pari a 10. Se si superano i 18/30 lo studente puo sostenere l'integrazione orale.




Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:

ENOLOGIA 2 Italiano

SSD: CFU:

AGR/15 (Scienze e tecnologie alimentari) 9

Anno di corso: lll | Tipologia di Attivita Formativa: Caratterizzante
Modalita di svolgimento:

in presenza

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:

L'insegnamento affronta temi di natura fisica e tecnologica che sono alla base dei processi e degli impianti della
filiera vitivinicola e della gestione della qualita dei prodotti vitivinicoli. Le competenze formative riguardano i
processi della tecnologia enologica, incluse la tecnologia del condizionamento e della distribuzione dei prodotti
vitivinicoli, la detergenza e la sanificazione degli impianti e dei vasi vinari, la valutazione delle proprieta fisiche e
sensoriali dei prodotti vitivinicoli, la gestione della qualita dei prodotti vitivinicoli.

Obiettivi formativi:

L'insegnamento si propone di fornire agli studenti le nozioni di base relative alle operazioni di

trattamento e stabilizzazione del vino. In particolare, verranno trasmesse le conoscenze

scientifiche di base finalizzate alla scelta e alla corretta gestione delle diverse pratiche enologiche,

in relazione alla tipologia, alle caratteristiche chimico-fisiche e alla qualita del vino prodotto. Inoltre, verranno
fornite le conoscenze di base relative alla prevenzione e gestione dei principali difetti sensoriali del vino.

Propedeuticita in ingresso:
Enologia 1

Propedeuticita in uscita:
nessuna

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:
Esame orale

Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:
Impiantistica enologica e meccanica agraria Italiano

SSD: CFU:
AGR09 9 CFU

Anno di corso: |l| | Tipologia di Attivita Formativa: A

Modalita di svolgimento:
In presenza

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:
Meccanica agraria e meccanizzazione agricola, macchine e impianti per i processi dei biosistemi agricoli e delle
industrie agro-alimentari con particolare riguardo al settore vitivinicolo.

Obiettivi formativi:
Fornire agli studenti le nozioni di base relative alla filiera tecnologica di cantina e gli strumenti e le conoscenze
necessari ad individuare i principali parametri operativi e le prestazioni delle operazioni coinvolte nel processo.

Propedeuticita in ingresso:
nessuna

Propedeuticita in uscita:
nessuna

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:
Prova orale.




Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:

Analisi sensoriale del vino italiano

SSD: CFU:

AGR15: scienze e tecnologie alimentari 6

Anno di corso: Il Tipologia di Attivita Formativa: affine/integrative
Modalita di svolgimento:

in presenza

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:
tematiche di natura biochimica, chimica, fisica e tecnologica che sono alla base delle operazioni e dei processi della
filiera enologica con particolare riferimento alla composizione e la valutazione delle proprieta sensoriali di uve e vini

Obiettivi formativi:

L'insegnamento si propone di fornire agli studenti le nozioni di base teoriche e pratiche sui metodi di analisi
sensoriale e dei relativi aspetti statistici applicati alla degustazione tecnica del vino. L'insegnamento si propone
infine di trasferire allo studente il linguaggio tecnico sui temi trattati. L'obiettivo finale & quello di fornire allo
studente le conoscenze e le abilita necessarie al controllo, alla gestione e alla comunicazione della qualita sensoriale
del vino.

Propedeuticita in ingresso:
no

Propedeuticita in uscita:
no

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:

L’esame consta di una prova orale della durata minima di 30 minuti e massima di 45 minuti, numero minimo di
argomenti trattati inerenti all’intero corso pari a 3 e massimo 5. La valutazione della prova orale sara effettuata sulla
base dei seguenti indicatori: correttezza, completezza, esposizione e proprieta di linguaggio anche tecnico,
pertinenza, capacita di ragionamento e connessione degli argomenti del corso e con le discipline connesse.

Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:
Patologia ed entomologia della vite (Corso integrato) italiano

SSD: CFU:

Modulo Patologia: SSD AGR/12 Modulo Patologia: 5
Modulo Entomologia agraria: SSD AGR/11 Modulo Entomologia: 5
Anno di corso: Il Tipologia di Attivita Formativa:

Modulo Patologia: C/DD*
Modulo Entomologia: C/DD*
*= C = formative caratterizzanti; DD= discipline della difesa

Modalita di svolgimento:
in presenza

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:

Modulo Patologia: SSD AGR/12

Temi di ricerca affrontati dal SSD AGR/12 coerenti con gli obiettivi formativi del corso: malattie delle piante e dei
prodotti vegetali causate da agenti biotici (virus, procarioti, funghi, fanerogame parassite) e da fattori abiotici,
approfondendo anche le basi anatomiche e fisiologiche dei meccanismi di aggressione dei patogeni e di resistenza
delle piante, e integra le conoscenze acquisite nell’'ideazione e messa a punto di mezzi diagnostici, strategie e
tecniche di difesa rispettose dell'ambiente.

Modulo Entomologia: SSD AGR/11

Temi di ricerca affrontati dal SSD AGR/11 coerenti con gli obiettivi formativi del corso: morfologia, fisiologia,
sistematica, ecologia ed etologia degli organismi animali di interesse agrario, forestale, urbano, merceologico e
medico-veterinario, gli artropodi e i nematodi, alle relative interazioni biocenotiche e integra le conoscenze nella
messa a punto di strategie e metodi di controllo delle specie dannose ivi compresi i vertebrati, la protezione e il




potenziamento di quelle utili.

Obiettivi formativi:

Obiettivo dell’insegnamento & quello di fornire agli studenti le nozioni di base relative alla patologia vegetale, con
particolare riferimento alle avversita della vite dovute a fattori abiotici e biotici e di fornire nozioni basilari di
morfologia, anatomia, fisiologia, ecologia, sistematica e controllo di insetti, acari e nematodi di importanza
economica in ambito viticolo. Saranno inoltre introdotti i concetti di base della fitoiatria e della diagnostica applicate
al settore viticolo e saranno presentate le principali strategie di controllo delle pili comuni avversita della vite.

Propedeuticita in ingresso:
Modulo Patologia: nessuna
Modulo Entomologia: nessuna

Propedeuticita in uscita:

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:

Modulo Patologia: ai fini della valutazione I’esame orale consiste nella formulazione di almeno 6 domande.

Se si optera per la prova intercorso + prova finale, ai fini della valutazione le due prove prevederanno: per la prova
intercorso un totale di 10 domande scritte (7 a risposta multipla e 3 a risposta aperta). La prova finale consistera in
un esame orale con un totale di 3 domande. Il voto della prova intercorso contribuira per il 60% al voto finale.

Modulo Entomologia: ai fini della valutazione I'esame orale consiste nella formulazione di almeno 8 domande.

Se si optera per la prova intercorso + prova finale, ai fini della valutazione le due prove prevederanno: per la prova
intercorso un totale di 10 domande scritte a risposta multipla e aperta. La prova finale consistera in un esame orale
con un totale di 3 domande. Il voto della prova intercorso contribuira per il 60% al voto finale.

Insegnamento: Lingua di erogazione dell'Insegnamento:
Marketing e normative per il settore vitivinicolo Italiano

SSD: CFU:
AGR/01 6

Anno di corso: Il Tipologia di Attivita Formativa: Didattica frontale

Modalita di svolgimento:
In presenza

Contenuti estratti dalla declaratoria del SSD coerenti con gli obiettivi formativi del corso:
Aspetti economici, politici, gestionali ed estimativi della produzione, trasformazione, distribuzione, mercato e
consumo dei prodotti del settore primario.

Obiettivi formativi:
Fornire gli strumenti per gestire le decisioni relative al prodotto, alla comunicazione di marketing, al prezzo, alla
gestione dei canali distributivi e della marca, e le normative di settore.

Propedeuticita in ingresso:
Nessuna

Propedeuticita in uscita:
Nessuna

Tipologia degli esami e delle altre prove di verifica del profitto:
esame orale




